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FICHE PRODUIT
Matériau(x):

Pays d'origine:

Acier inoxydable

Code douane:

Marque:

CHINE

MATFER

8211920000

DESCRIPTIF PRODUIT
Lame crantée en acier inoxydable, découpée et soudée

Manche POM noir avec 3 rivets inox

Mitre et soie inox moulées

Permet de trancher tous types de pains et les baguettes sans les écraser

Couteau cranté de qualité professionnelle qui possède une excellente prise en main

Doté d'une grande durabilité et d'une grande robustesse

Très facile d'entretien pour une hygiène irréprochable

DONNÉES COMMERCIALES
Unité de vente: 1 Mini de commande: 1

CARACTÉRISTIQUES PRODUIT

Variante commerciale VC 1 Variante commerciale VC -1 Variante commerciale VC -2

Désignation

Contient

Hauteur

Longueur totale

Largeur

Volume

Poids Net

Poids Brut

Code à barres

Classic couteau à pain 20 cm

335

3334491204119

VC-1 VC-2

mm

Dimensions Variante Commerciale

Dimensions du produit

Longueur utile

Matière

Couleur & Finition

200 Couleurmm NOIR

Matière principale Acier inoxydable
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